F/[L155SCHMIEDE

CATERING FUR ALLE SINNE

» FINGERFOOD Ideen

Fingerfood ab 1,60 € pro Stiick
als Snack empfehlen wir 5-7 Stiick pro Person,

als flyingbuffet 12-15 Stiick.

Auberginen-ShrimpspieB im Tempuramantel mit Grapefruitsauce

Mariniertes Thunfischfilet in Soja-Sesamdl mit Mango

Schafskédse im Aschenmantel auf Polenta mit Thymian

Strauchtomate gefillt mit Pistazien-Frischkdse dazu Rinderfiletwirfel im Krédutermantel
Bauernbrotecken mit Gefligellebermousse, Feigenmarmelade und grobem Pfeffer
Crepesréllchen mit gerduchertem Fisch und Ruccula

Tatar vom Rinderfilet auf Parmesankrécker

Shrimpcocktail im Glaschen mit Melonenkugeln

Snack-Loffel mit gebratener Riesengarnele auf Forellenmousse
KalbfleischspieBchen Saltimbocca (mit Parmaschinken und Salbei)

Gemiusepresse mit Parmesan

Thailandische Fischkiichlein mit Zitronengras und Gurkendipp

Bunte SpieBe mit tropischen Friichten, leicht schokoliert
SteinbeiBer-Pancetta-Brotwiirfel-Spiel3e

Hackfleischballchen mit Pesto am Spiel3 mit Kirschtomaten und Kapernépfeln
Blumenkohlcreme mit Forellenkaviar und frischem Kerbel im Whiskeyglas
Pastetchen gefiillt mit Entenbrust und Champignonragout

Marinierte rote Beete mit Walnlssen und Ziegenfrischkése

AntipastispieB mit frischem Rosmarin

Bruschetta mit Thunfisch, Ruccula, Tomatenconcassee

Gebratene Blutwurstscheibe mit Apfelspalten

Gerne stellen wir lhnen Ihr Wunschmeni zusammen. Kontaktieren Sie uns.
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